Faire Kommunen trafen sich in Lahnstein

Tagung Landesweites
Netzwerk war zu Gast

M Lahnstein. Vor Kurzem hat die
Stedtverwaltung Lahnstein  die
Herbsttagung der rheinland-pfél-
zischen Fair-Trade-Stadte ausge-
richtet. Dazu begrifite Biirger-
meister Adalbert Dombusch, der
das Thema innerhalb der Stadt-
spitze tederfihrend betreut, rund
25 Teillnehmer aus genz Rhein-
land-Pialz in der Stadthalle.

Beim Netzwerk ,Faire Kommu-
nen in Rheinland-Plalz" handell es
sich um einen informellen Zusam-
menschluss aller Kommunen, die
die Initiative TransFair als Fair-
Trade->tadt ausgezeichnet hat oder
die sich um diese Auszelchnung
bemithen. Zweimal im Jahr treffen
sich die Akteure des Netzwerks,
um sich dber Neuheiten, Aktionen

Koordination des Netzwerks liegt
bei Katja Voss vom Entwicklungs-
politischen Landesnetzwerk In
Rheinland-Pfalz. Sie {bermnahm
auch die Moderation der Tagung.
~Dies st eine gute Gelegenheit fir
die Akteure, sich Gber Ideen und
Projekte Gleichgesinnter zu infor-
mieren, Meuigkeiien auszutau-
schen und Anregungen fir cie ei-
gene Arbeit in der Heimatkommu-
ne mitzunehmen ", beschriebh Adal-
bert Dornbusch Sinn und Zweck
der Herbsttagung.

Den thematischen Schwerpunkt
bildeten, neben dem Austausch
sum Themsa Lokale (Gastronomie
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Die Akteure der rheinland-pfalzischen Fair-Trade-Stadte trafen sich zur Herbsttagung am Rhein-Lahn-Eck. Neben
den regionalen Nachbarn aus Bad Ems oder Neuwied waren auch Teilnehmer aus weiter entfernt liegenden Stad-
ten wie Bad Dirkheim oder Ludwigshafen dabei. Die Stadt Lahnstein vertrat Burgermeister Adalbert Dornbusch (7.
von links), der hier die Steuerungsgruppe fiir den Fairen Handel leitet.

und Einrichtungen fir den fairen
Harndel gewinnen” vor allem auch
die Eindricke aus der Praxis. Dafir
hatten die Organisatoren die Ko-
blenzer Gastronomin Sandra Nie-
bergall eingeladen, die in threm
Betrieb mit dem klangvollen Na-
men ,Soulfood” eine bestimmie
Philosophie im téglichen Wirken
verfolgt.

Diese Philosophie steht far nach-
haltige Produktion und einen be-
wussteren Umgang mil Lebens-
mitteln, was sich zum Beispiel in
der Verwenoduno von heimischem

Saisongemise lokaler Biobauern,
in einer frischen Zubereitung der
Lebensmittel und der Vermeidung
von Verpackungsmoll zeigt. Was
es im Land nicht gibt, wird fair ein-
gekauft - so zum Beispiel Raffee,
Tee oder Orangen. Das Angebot
von fairen Produkten in ihrem
Gasthaus sieht Sandra Niebergall
als wunderbare Ergénzung. René
Hofmann, ein Lieferant der Ko-
blenzer Gastronomin, informierte
die Teilnehmer ber seinen biody-
namischen Gemuse- und Obstan-
by und odie Arbelt mit den Kin-
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dern im Garten der benachbarien
Grundschule in Milheim.

In der Mittagspause besichtigten
die Teilnehmer den nahe gelege-
nen Eine-Welt-Laden und infor:
mierten sich 0ber sein Angebot
Nach einem arbeitsreichen und in-
formativenn  Tag wverabschiedets
Burgermeister Dormbusch die Gas-
te mit den Worten: ,Der faire Han.
del hat seinen Platz auch in des
Gastronomie. Er bietet ein hoch:
wertiges Angebot fir Lokale, de-
ren Besucher es schéatizen, fair ge-
handelle Produkte 20 geniebern.”



